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Multebeerenlikor




Die Multebeere (Rubus Cha-
maemorus) ist eine Beere, die
vorwiegend in der Hohe des
Polarkreises und auf moorigen
oder torfigen Boden wichst.
Die Beere wird in der Hauptsaison
Juli und August nur von Hand
gepfliickt. Multebeeren gedeihen
bis jetzt jedoch ausschlielich
wild und die Ernte ist
ausgesprochen gering.
Daher gelten Multebeeren als

teuerste wildwachsende Beeren
der Welt.



Multebeeren sind verwandt mit
Brombeeren und sehen diesen
hinsichtlich ihrer Form auch
dhnlich, jedoch sind sie leuchtend
gelb-orange oder rot. Multebeeren
sind mit 100 mg/100 g sehr reich
an Vitamin C, deswegen sind sie
relativ lange haltbar. Die Beeren
schmecken bitter-siuerlich so, wie
auch ihr Direktsaft, aus dem der
Likor entsteht.
Der Liqueur hat wenig Zucker
(10%) und wenig Alkohol (18%)
aber viel Multebeerengeschmack.



Likor aus Direktsaft

Reiner Presssaft aus frischem
Obst, hocharomatischer
Sortenalkohol und wenig
Rohrohrzucker, das ist unser
Rezept fiir vollen Geschmack ohne
Zusatz von Wasser, Aromen,
Farb- oder Konservierungsstoffen.



Sehr gut geeignet als Aperitif oder als
Digestif, besonders bei Zubereitung
von Rentierfleisch, Elchfleisch und
zum Dessert. Bei auftretendem
Trub handelt es sich um Frucht-
mark, welches ein hochwertiger
Geschmackstriger ist. Schiitteln Sie
ihn daher vor dem Eingieflen immer
gut auf. Direktsaftliqueure verdndern
mit der Zeit ihren Charakter. Je élter
Sie werden, desto mehr schwindet
die Fruchtigkeit und wird durch eine
Sherrynote ersetzt.
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